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Les budgets des collectivites loca-
les ont eté yotés pour [e 31 mars.
" Malgré les charges de fonctionne-
ment qui s’accelérent, et les dota-
tions de PEtat qui stagnent, le
consell municipal a pris la sage de-
cision de ne pas augmenter les taux
g - des quatre taxes locales.

J :J'I\L Conscient des difficultés econami-
o = ques presentes, ansi que celles
des foyers touches par les evenements actuels
du textile, Il etat necessaire de maintenir le sta-
tu quo.

Four ces mémes raisons, les subventions aux
associations sont restées au niveau de "annge
precedente, et les investissements se stahilise-
ront aux projets en cours.

Une certaine evolution de Purbanisation et des
besoins economiques se fait jour. En conse-
quence, afin de mettre en conformite [e PLOLS.
fmian dloccupstion des salke), 1| etait nécessaire de
proceder 4 des modifications, afin d’aménager [e
développement et les infrastructures indispensa-
hles & court ou moyen terme.

Ces modifications sont en commission de tra-
vall, sous la nouvelle appellation de - F.LI.
foian focal durbaneme ).

Le public sera concerté et fera connaitre ses
ohservations.

Un fat est certain, depuis le dernier recense-
ment de 1999, vingt pavillons locatifs n’ont pas
sUffi & satisfaire toutes les demandes. De plus,
dix pavillans individuels ont ete canstruits.

Faut-il en conclure que le village est apprecie
pour une certaine qualité de vie ¢
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1 LES DOSSIERS DU C-'ONSEIL

Projets et réalisations a ['étude .
. lamenagement périscolaire —

1-|H|.'| .-n - oy

(Aeguisition des terrains en cours)
. lamenagement des abords de |'église
,'—'.'-”-"'-"-“7-'"-"-_?-5'-_'“7-"-’-“'-“7-'-':' .'_-'-_‘-“-% ESOFOES VE HEY,

. Rememhl-';fnent EII nuur's';
Les chiffres du Budaget :

Compte Administratnf 2002

section de fonctionnement (enenses). 224 356,39 £
Section de fonctionnement (Pareffas) . B06 875,28 €

Section dinvestissement Depenses). 226 196,04 € | _ Jaxes iocaies
Le Conseil Municipal vote C.C.AS. Compte admmistratf 2002
Section dinvestissement gfeceties) ... 49 872,64 € || 1 Sty ot S D '
T3] ARV .| [
Budeet Primitif 2003 Habitation 10,08 % Bisitia: S 006 68 £
Section de fonctionnement Lkpenses) ... 537 982 € Fonciére &it) | 14.53% | | Bogdent de cliture areporter....... .5 483,98 €
: : Fanciére fosdse) | 14,99 %
section defonctionnement fevetfes). ... 537 982 € —— o C.C.AS. Budget Primitif 2003
Section dinvestissement Ekpenses)..... 679 733 € e L DEPENSES - oo 9 566,50 €
Section dinvestissement Fecetfes) ... 679 733 € Produit fiscal: 151 581 € | Recettes. oo A GEB.50 €
Evolution des taxes au cours des 13 dernieres annees :
—4— Taxe dhabitation Pars —8— Taxe Fonciére Balie —— Taxe Fonciére non Batie Taxe Professionnelle
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INFOS...INFOS...INFOS...INFOS...INFOS...INFOS 1

Tarification des services communatix :

Location de la zalle polyvalente

Tanfs des concesgions Cunetiere

Location pour [a demi-journée.. .o 115 € Cancession Trentenaire ..o T 5 6
acation ORISR Concession Perpetuglle . commmmsmmmsmmssmmmmmms: 1588
Location pour & week-end ... ..o 302 € Concession Double Perpétuelle. ... ...........3561¢&
Prix d'une dewxiéme journée pour les associations ... B9 € Occupation du caveau communal B jour. ..o ¥ €
Occupation du caveau communal du 8% jour au 30%= jour .. .3 £
Quelle eau buvons-nous a Tants d’occupation du Columbarium
Pars les Romilly ? Concession Tremtenaire ... oo e S A5E
Concession Cinquantenaire ..o 993 €
Operations diverses
Ouverture et fermeture deréceptacle. o 33 €
Dépdt d'une urne fou-os de o pramidrg) e 33
Dispersion des cendres au Jardin duSowvenir .33 €
a ™

s . .
Bactériologie :

I s"agit de rechercher des micros arganismes

revelateurs d'une contamination des eaux.

Bonne Qualité

L

A
4 Pesticides : %
Ces substances chimigues sont utilisées pour
proteger les cultures ou pour desherber. La
teneur ne doit pas excéder 0,1 microgramme
par litre.

. vy

lne eau dure tend a entartrer les appareils
electromenagers, les chauffe eaux, les canalisa-
tions, mais vous apporte une partie des sels mine-
raux necessaires a l'organisme.

Bonne Qualité

¥ apport en fluor est recommande

La teneur en fluor etant inferieure a 0.5 mQg par e
& |itre, pour la prévention de la carie dentaire, un S
- demandez
conseil a votre medecin ou a votre dentiste.

Nitrates :
iZes elements proviennent principalement de l'agriculture,
des rejets domestigques et industriels. La teneur ne doit pas
exceder S0 moflitre. La moyenne mesuree dans wotre
cammune est de 45 moflitre.

Qualité Moyenne

/

Dureté : b
Elle est definie en fonction des teneurs en calcium et en
magnesium dans 'eau. La durete minimale est de 15°
francais. La durete dans wotre commune est de 267
francais.

.
-

Eau Moyennement dure

A b
f ")
CONCLUSION :

Eau de qualité satisfaisante )

Apres guelgues jours d'absence,
M 'eau peut avoir stagneé dans les
canalisations, aussi laissez la couler
£ N instant avant de [a boire

departement par les services de la DDAS de 'Aube. Lorsgu' un résultat est non conforme, un

nouveau prelevement est réalise.

Les résultats d'analyses du contréle sanitaire sont réegulierement adresses a la mairie
de votre commune ou ils doivent étre affichés. De méme vous pourrez v consulter un
rapport annuel détaillé sur la qualité de 'eau distribuée dans tout le département.

[
a s , s . : o iy :
“U ¢y Ce bilan a éte &tabli a partir des 1610 prelévements réalises en 2002 sur 'ensemble du

Mo/

@ Nota : 5! fz couleur ou la savelr de vofre eal change ol vous paralt suspecte, informez volre distributelyr



ATTENTION AUX MOUS TIQUES

Depuis |a fin des années 80 la lulte contre |a prolifération des moustiques s'est organisée, structurée, en colla-
boration avec le Syndicat Intercommunal d’Aménagement de la Vallée de la Seine (50415 et le Congell
(3&néral de FALDe, <o

Chaque année, dimportants traitements sont réalizés, dés la fin de hiver et le début du printemps, pour détruire g’;
les larves qui se sont développées & la faveur des crues.

Ces trafements sont réalisés svec des moyens importants pour les grandes surfaces (hélicoptére, v&hicule) et complétés par des
traitemments au sol pour les surfaces moindres & proximité des zones habitées,

Le produit utilisé pour ces traitements lourds et aériens est le Vectobac 12 AS. Ce prodult, dont |2 matiére active est
le bacille de Thuringe, est sans danger pour Fhomme, les animaux et les poissons, sa toxicté est pratiquement nulle
pour tous les autres insectes invertébrés. = S

C'est un produit extrémement sélectif et respectueux de notre environnement -

Ces traitemnents sont trés efficaces sur toutes les larves de moustiques qui se développent dans |a nature,
mais helas il existe une autre espéce, non moins redoutable, le culex pipiens, quivit plus prés de homme et
pour lagquells |3 lutte ne peut-étre quindividuells. Ce moustique nest guére délicat, sa lane, comme toutes
les larves de moustiques ne peut se développer que dans 'eau. Mais pas besoin de crue, pas besoin de pluviométrie importants,
nimporte quel récipient contenant de leau stagnante (Ui convient parfaiterment.

La réglementation sanitaire départementale fait obligation
a chacun de veiller a éviter ces gites potentiels.

QUE FAIRE ? COMMENT FAIRE ?
Wider complétermnent les bassing domement, d'arrosage et les auges pour animaux au moins une fois par semaineg, éviter les eaux
stagnantes dans tous les types de récipients, soit en les fermant soit en les retournant ou migux en les supprimant lorsquiils ne
sont pas uliles, mettre du grillage anti-moustique sur les tuyaux d'aération des citemes et des fosses étanches

SOUVENEZ-VOUS :
o1 wous avez besoin diun CI:II'.I.SE-':iJ, cotttacter le B1.A. V.3, ds se feront un PAS D’EAU PAS DE MDUSTIQUES ¥
] H

CONSTATS ETOBSERVATIONS

Des chats ont ete mutiles o amme
par des piéges ou des f,

collets, aprés constat de Sibm
véterinaire. Si de tels fails gl
se  renouvellent,  des TF
plaintes seront déposees.

Des wehicules  stationnent  fen

infraction du code de la route) sSUrles {

frotioirs réservés uniguement a lusage

des piétons. || serait souhaitable que

w | 185 responsables remédient a cette situation, sinon des
| sarctions pourraient s'averer inévitables.

La diwagation des chiens est
interdite. Ceux qui emprntent la
vole publique dowent Etre tenus en
laisze. Malgré les avertissements,
certains proprétaires weulent lignorer Leur animal

| Chaque jour, des familles se rendent
"¢ Jau cimetiere pour s'y recueillir et fleurir
o |la tombe de leurs disparus. Peuton
“dimaginer que ces fleurs, ces vasques,
Aces objets funéraires puissent dispard-

entrave la circulation, eventre les paubelles, impartune | fre rapidement sur ces lieux de recuelllement ?
les passants.... Capturés, ces animaux iront en four- | Pourtant malheureusement c'est une réalité. Celui

rere, sinon un lieutenant de louveterie sera dans | ou celle qui sera découver, pourra le payer fort
[obligation d'intervenir, cher!




BIENVENUE A PARS LES ROMILL Y

AL sein de notre conseil municipal, une nouvelle commission vient d'élre créée,
"Willage accueillant", tel est son nom; elle a pour objectif de donner dea
"couleurs " et de la " r:haleur " a notre village pour en faire un liew
accueillant, o il fait bon wvivre, MNous sommes 6 au sein de cette

commission et nous nous activons, dans un premier temps, au WL
fleurissement de nofre commune, :
Siole coeur wous en dit, vernez nous repindre |
h Toutes vos idées nous seront tres précieuses et nous
". sercns heureux de travailler tous ensemble,

"% = Bravo 4 Jean-Paul PALCULACK, qui a parcouru 42 km
IH "'-E‘._: 2 reprises ces derniers mois,

= - le 12 octobre 2002 au grand Marathon de Chicago (en 2h5% ™),

- Le 13 avril 2002 au grand Marathon de Rotterdam (en 3h 18" 147,

Bonne chance pour une prochaine épreuve & Venise en octobre
2003,

Du 7 au 16 septembre
2002, un Parien Dominique BERTHIER
a participe a un raid cycliste " La route
de lamitie " organise par 'USMR
cyclo. Reliant les villes de Romilly a
Medicina, distantes de 1 047 km en
6 jours, les 8 cyclos des 3 clubs de |
Pars - USMR - Crancey, profiterent
ensuite des 3 jours de festivités me-
dieévales organisees par la ville de
Medicina. Jacques GIRACCA, Président
du Cyclo Diamant de Pars participait
lui aussi a cette randonnee.

A noter que Dominique participera
cette annee au Tour de Fance cyclo
en ]UI"Et - —

{3

r-f‘l'

- L'équipe éducative et les §
X eleves ont e plaisir de vous
" inviter a la Fete des Ecoles

" La page est ouverte Ny == .| de Pars |és Romilly

"4 _ - Samedi 24 mai
a tous nos sportifs locaux de10h0O a 11h45

a I'école,
Stands de jeux, boissons,
patisserias

- Samedi 14 juin

de10h0O0O a 11h45

a la salle des féetes,
Spectacle présenté par les enfants.

YWenez nombreusx. .




ETRE AGRICULTEUR EN ...

1920...

Pars ayant wune activité principalement agricole, il wnous a paru intéressant d'informer les
néophytes de I'évolution du métier dagriculteur au 20 siécle. Pour cela, nous avons recueilli les
féﬂ?ﬂigﬂﬂgES de deux .rlg!‘f-:.‘!.'ffﬂ‘!.'.‘.l"S ( le prewnier @ commencé d travailler vers 1920, le second wers 1970).

Ainsi nous pouvons constater les fabuleux progrés dans ce domaine en un demi-siécle.

Age, formation et conditions de travail :

" En 1920, on pouvait étre ouvrier agricole dés ldge de 11 ans. sans aucune formation. On apprenait
le travail sur le tas. Parfois, on se perfectionnait dans un métier particulier: charron, charretier, par
exenple.

Le personnel travaillait 6 jours sur 7. sans horaires limites, il était logé ef nowrri a la ferme (c%iait
sowvent du cochon). On cuisait le pain une fois par semaine. Tous les ouvriers dormaient dans la méme

piéce, a coté de I'étable.
Les salaires étaient maigres, il n'y avait pas de Sécurité Sociale ni de Caisse de Retraite.”
Activites, materiel :

Les tiches étaient nombreuses car la ferme vivait pratiguement en autarcie. 11 fallait produire la
nourriture des fermiers, des connnis, des bonnes, des charretiers, du vacher et des animaux (vaches,
moutons, chevaux. .. ) . betteraves, luzerne, sainfoin, choux, blé, orge, mais. Tout le travail s'effectuait
manuellement (désherbage, moizson) avec l'aide des chevaux. Le lait était livre en ville tous les matins.
Les bétes étaient fuées sur place.

Les fenimes étaient responsables du jardin, de la traite des vaches, de 'élevage des volailles et du
cochon. Pendant la moisson, elles ligient les gerbes a lamain. [;;’

En moyenne, chaque ferme possédait :

-

= 24 bchevanx
— 1 on 2 brabants (ancétre de la charrue)
= Dles petifes herses
= 1 petit canadien (powr enlever le chiendent)
AT = 1 semotr de dewx métres en bois
% - g r;'% ; Haﬁ,}v-_“:__ = 1 Heuse
,_ﬁ'-ﬂ'ﬂ e £ =1 javelense (pour couper le bié)
1 1 = 1 faucheuse (powr couper la luzerne)

= Des séchotrs (d foin)

= I voiture d chevaux

= 1 tombereau qvec des roues en fer

e = I charrue.

Les premiers tracteurs sont apparus en 1930. Leurs roues étaient en fer. Ils ont été équipés de pmeus
juste avant la seconde guerre mondiale. Toutefois, on a continué a travailler avec les chevaux jusqgue

dans les années soixante.



ETRE A GRICULTEUR EN ... 1

Age, formation et conditions de travail :

L ecole etant obligatoire jusqu'a 16 ans, c'est a cet age qu'un fils d'agriculteur peut travailler a la
ferme comme ouvrier familial. Ensuite, s'il veut reprendre I'exploitation familiale, 1l doit etudier

dans un lycee agricole pour obtenir un B.E.PA. [ Brevet d'Brudes Hﬂr“fssﬂfmfﬂfsﬁgnmff%?
Cette formation comprend :

— Praique agricole

= Meécanique, électricité

= Geston, comptahilité, informat que

= Biologie, zootedmie -

= 200 heures de stages dans une exploitation autre gue celle de la famille.
Titulaire de ce B.E.PA., un agriculteur peut s'installer. Pour cela, il doit faire des emprunts pour

acheter son materiel qui est tres onereux. Son travail est d'ordre technique et administratif.
Activités, materiel :

A cette periode, les exploitations agricoles sont environ au nombre de 15 dans notre village.
Elles sont essentiellement cerealieres : ble, pois, colza, escourgeon, lentilles, mais fpeu), tournesol
(aébuty, endives (semis ef production;, betteraves /parfis, orge de printemps. Il reste juste une
ex ploitation laitiere fraches). Il v a beaucoup de troupeaux de moutons jqu diminuerant vers 19787,

A cette epoque, une exploitation moyenne n'a plus d'ouvrier agricole. Le couple, en general se
complete pour faire fonctionner l'entreprise gmaisle domaine de épouse se stue plus part culidrement

dansle bureau, e jardin et 1a basse-cour. Cette absence de besoin de main-d'ceuvre est le resultat de la

mecanisation.

Le materiel mmimum etant :
= 2 tracteurs

= 1 moissonneuse gran obfjgatares)
= 1 charrue

: Le matériel de préparation des semis
“wm = Matériel de déchaumage
e — Semoir 3 céréales et betteraves
= Appareil a traiter
— Matériel d'arrcsage
HMopare pour fz culfore der pomwnes de farral

Pour faire vivre une exploitation agricole, les cultures doivent etre plus specifiques et plus
intensives. Dans notre region, I'elevage s'est de plus en plus rarefie. Les fermes sont de veritables
entreprises que les proprietaires doivent gerer de A a Z. C'est un metier ou I'on se sent libre mais
ou lI'on est tributaire du temps, des saisons, des intemperies et de la legislation. Les exploitations
sont devenues de belles entreprises modernes, propres, bien organisees ou lI'image " du tas de fu-
mier au milieu de la cour ou les volailles courent partout" n'est vraiment qu'un tres tres vieux
souvenir de notre enfance.

Nous Femercions chaleureusement les deux agriculteuss qui nous om liveeé leyy 1émoignage.



I CELA S ESTPASSE DANS NOTRE COMMUNE

Bicariiande 16 aine La soirée Paéla des Parents d’'éléves

25 octobre 2002

Le Repas des anciens

11 novembre 2002

7 décembre 2002




CELA § ESTPASSE DANS NOTRE COMMUNE _

Les voeux du Maire

18 janvier 2003

La soirée des Pompiers

3 mars 2003

Le Repas de chasse

16 mars 2003

1] Bo/embre 02
8 ma 2003




1 LA PAGE PRATIQUE
Horaires d’ouverture de la mairie Mariages :
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi || Le 11 decembre 2002 g~
Madine, Rolande CHERAULT
Matin fermde 09h00 - 1200 fermde 09h00 - 1200 fermee ot Dianiel Reré Clovis QUINT
Hprés-Hidi {4h00 - 17h00 | A3h00 - 17h00 | 13h00 - 7h00 | 3h00 - 17000 | 13k00 - 17h30

Le coin cuisine :

L'été arrive. Voici une salade composée savoureuse et
tres rafraichissante, qui fera le regal de vos convives.

Pour la realiser, il vous faut:

- 1 salade croquante [Romaine ow Batavia)
- La pulpe d’un gros pamplemousse rose
- 2 avocats coupes en dés

- 5 gros champignons de Paris crus (coupes en lameiies)

- Grosses crevettes roses (Bougrets)
- 200g de saumon fume (zn izmeies)
- Mais egoutte (14 hatte)

- 2 tomates coupées en des

- 1 ou 2 echalotes hachées tres fin

Melangez tous ces ingredients (sauf /s salade) dans un
grand saladier. Arrosez le tout du jus dun demi-citron
(oL dwifer guig fes chamipignans et las avocals ne noircissant )

Laissez en attente au frais.

Faites votre sauce vinaigrette dans un bol en melangeant
moutarde, sel, poivre, un peu de vinaigre, le jus de l'autre

Naissances:

Loic, Jean, MNicolas DETRIE
ne le 04 décembre 2002
a Provins

Emerick, Teo, Robert DURAND
né le 21 novernbre 2002
a Romily sur Seine

Arna, Fréderigue MALTER
née le 27 décembre 2002
a Romily sur Seine

Jules, Herri,

Patrick THIENNOT o “iry &2
nee le 27 janvier 2002 | S s
a Romily sur Seine

Déces :
I, Jacques, GGeorges GODET
Le 04 novemnbre 2002

M. Francis, Andre SONNOIS
Le 20 decermbre 2002

[, Francois MOSCARDINI
Le 16 février 2003

MM Ginette JAME fieuve M4 78]
20 mars 2003

moitié de citron, 1 cuillere a soupe d'huile
d'olive, 1 grosse cuillere a soupe de creme
fraiche. Ajoutez un peu d'eau (pour alldger iz
saical,

Fouettez vigoureusement.

Juste avant de servir, mélangez la sauce et
la salade fraichement épluchée, au contenu
du saladier.
Vous pouvez

salade

présenter cette

des coupes individuelles.

Bon appetit !!

Bienvenue aux nouvelles familles

Le 26 avril 2003

M. et M™ Antonic NOGUEIRA DE ANDRADE
(281 rue Emile Zola)




